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A en kl. 16-20. Forudbestilling mindst 10 geester

Ad lib. Tuborg fadel/sodavand/vin
3 timer kr. 299,- / 2 timer kr. 199,-
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DET KOLDE
4 slags sild

/g og rejer
Varmroget laks
Rodkélssalat m. clementiner og granateaeble
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DET LUNE

Fiskefilet m. remoulade og citron
Tarteletter m. hons
ZADblefleesk
Leverpostej m. champignoner og bacon
Merbradbefter m. champignon a la creme
Flaeskesteg m. hjemmelavet rodkal og agurkesalat_
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| TILBEHOR
I Rugbred, hvidt brod, smer og fedt
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Ris a la mande m. kirsebarsauce

Kr. 325,- pr. prs.

Elverdybet

DYREHAVSBAKKEN
TIf. 2065 3028 e elverdybet@icloud.com



" Julemenu
3 retter

Ad lib. Tuborg fadel/sodavand/vin 3 timer kr. 299,- / 2 timer kr. 199,-
Ad. lib. Tuborg/Grimbergen fadel/sodavand/vin/kafte/the
med 2 cl. cognac/Baileys 2 timer kr. 275,-

FORRET

Varmroget laks med bred og urtecreme

HOVEDRET

Fleeskesteg med kartofler, hjemmelavet sauce,
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l rodkal og agurkesalat
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DESSERT

Hjemmelavet ris a la mande med kirsebzersauce

Kr. 278,- pr. prs.

Elverdybet

DYREHAVSBAKKEN
TIf. 2065 3028 e elverdybet@icloud.com



a5
te

‘\ & Juleplatte

Karrysild med g
Varmroget laksesalat med able og hvidlog
Fiskefilet - Fleeskesteg - Tartelet med hens i asparges

Tilkeb Ris a la mande 49,-
Tilkeb varm glogg med rom og rosiner 55,-

Kr. 169,- pr. prs.

Julefrokost kl. 12-16

Mod forudbestilling - 2 serveringer - born under 11 ar 99,-
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3 slags sild - g og rejer - Varmeoget laks - Rodkéalssalat
Honsesalat - Tarteletter med hens
Fiskefilet med remoulade og citron
Lun leverpostej med champignoner og bacon °.
Fleeskesteg med hjemmelavet rodkal og agurkesalat
Rugbred, hvidt bred, smer og fedt
Ris a la mande med kirsebaersauce

Kr. 199,- pr. prs.

Elverdybet

DYREHAVSBAKKEN
TIf. 2065 3028 e elverdybet@icloud.com



